Uni-FAC=SF

Centro Universitanio Municipal de Franca

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
(SERVICO DE LOCAGCAO)

1. IDENTIFICAQAO DO PEDIDO
NuUmero do Processo: 97/2026

2. SETOR REQUISITANTE/AREA TECNICA

Area Requisitante/Area Técnica Responsavel
Pré Reitoria Académica Profa. Dra. Sheila Fernandes Pimenta e Oliveira
Setor de Eventos Lucas Antbnio Santos
Procuradoria Institucional Welton Roberto Silva

3. DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO
Em atendimento ao artigo 18 § 1°, inciso | da Lei Federal 14.133/21, e, de acordo com o
artigo 40 do Decreto Municipal n® 11.748/23, o Estudo Técnico Preliminar tem por objeto a
contratacao de servicos de buffet para a realizacdo de jantar e brinde comemorativo aos 75
anos do Uni-FACEF para satisfazer a seguinte necessidade:

A celebracdo dos 75 anos do Uni-FACEF é um marco historico que exige um buffet
compativel com a relevancia da celebracdo. O evento requer um cardapio adequado para o

perfil do evento.

4. DO PLANEJAMENTO PREVIO
A aquisicdo pretendida segue as bases e alinhamento com o planejamento estratégico da
Administracdo Publica Municipal, fundamentada no Plano Anual de Contratacdes de 2026 e
encontra-se de acordo com as diretrizes da Lei Orcamentaria Anual, sem prejuizo de outros

instrumentos de planejamento institucional.

5. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO
Para a adequada solugdo das necessidades administrativas pontuadas preliminarmente, a

contratacdo/aquisicédo pretendida devera atender os seguintes requisitos minimos:
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ITEM 01 - Equipes e materiais para brinde comemorativo no dia 20/mar

Critérios Gerais:
- Local: Hall do Uni-FACEF, unidade Il
- Horério do brinde (aprox.): 21h30~22h00

- Equipe: garcons e copeiros

Materiais:
- 06 toalhas adamascadas para mesa redonda (cores claras)
- 300 tacas para champanhe

- Bandejas de servir.

Servicos
- Colocar as toalhas nas mesas (serdo utilizadas as mesas do proprio hall do Uni-FACEF)

- Higienizar e organizar as tagas nas bandejas em cima das mesas do hall

- Abastecer as tacas pouco antes dos convidados sair do auditério para se dirigir ao hall

(o espumante sera disponibilizado pela instituicdo)
- Distribuir as tacas em momento oportuno
- Recolher as tacas apés o brinde

- Higienizar os materiais utilizados

ITEM 02 - Buffet completo para jantar no dia 21/mar

Critérios Gerais:

® Local: Saldo Social do Franca Polo Clube

® Horario do evento: das 17h00 as 23h00

® Servigos inclusos: Equipe de cozinha, gar¢ons, auxiliares, maitré, porteiro

® Montagem do aparador com rechouds, bandejas, lougas, cristais, e materiais necessarios
para uma boa apresentacao

® Mesa posta com: sousplats, prato raso, prato de petiscos, talheres inox, tacas mod. lirio,
guardanapos em tecido brancos

® Suqueiras, ramekins, tacas e outros materiais necessarios para o Welcome Drink e para
itens volantes do cardapio

® Carrinho de gelo para bebidas ao lado da pista de dan¢a
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e Custos com staff ndo poderdo ser cobrados a parte

Obs.: Todos os convidados sao adultos

Cardépio de Referéncia:

e WELCOME DRINK

(das 17h00 as 18h30)

- Agua aromatizada

- Suco de laranja

- Suco de uva

- Salada de frutas na taca

- Mine cone recheado frango catupiry

- Canapé queijo com tomate cereja e manjericao

® ENTRADA VOLANTE

(servida das 17h00 as 18h30)

- Coxinha ao molho de ervas finas

- Folhado de ameixa com bacon

- Queijo coalho com melago

- Mine quiche de palmito com alho poro em massa folhada
- Escondidinho de carne seca

® APARADOR DE FRIOS E PAES

(disponivel todo o evento)

- Queijos: parmesdo, gorgonzola, gouda, provolone, mugarela de bufala
- Burrata em cama de rucula com tomate cereja ao molho pesto com rdcula
- Favo de mel

- Salame italiano e copa

- Lombo canadense

- Azeitonas verdes

- Salada Dakota individual

- Torre de quibe gourmet com coalhada e cebolas caramelizadas

- Mix de folhas com tomate seco e queijo parmesao

- Castanha de caju
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- Nozes salgadas

- Castanha do para

- Damasco

- Ameixa

- Tamaras

- Creem chiasse com geleia de pimenta
- Terrine de ricota com ervas finas

- Terrine salmdo ao molho de maracuja
- Terrine de beringela

- Mini péo sirio

- Torradas tipos canapés

- Grissini

- Paes artesanais

® APARADOR DE PETISCOS E FINGERFOODs
(disponivel todo o evento)

- Fingerfood de Fricassé de frango cremoso

- Fingerfood de Ragu de file mignon com farofa de banana da terra
- Fingerfood de Bobo de camaréo

- Costelinha barbecue

- Batata palito

- Mandioca frita

- Iscas de contra file ao molho de catupiry e palmito
- Iscas de tilapia frita empanada em crosta de coco
- Coxinha cremosa

- Mandioqueijo

- Pastel de carne

- Quibe com catupiri

e JANTAR
(servido por volta das 20h00)
- Arroz branco

- Arroz com castanhas ao leve togque de vinho do porto
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- File de frango grelhado ao molho parisiense

- File mignon ao molho barolo com coranica de bacon e castanhas decorados com batata
solté

- Conchiglione quatro queijos gratinado com queijo parmesao

® BEBIDAS

(servigo volante durante todo o evento)
- Agua (comum e gaseificada)

- Coca — cola (comum e zero)

- Guarana (comum e zero)

- Cerveja Antarctica Original (com e sem alcool)

6. QUANTIDADES ESTIMADAS DA CONTRATACAO

Em atendimento ao que estabelece o artigo 18, 8 1°, inciso IV da Lei 14.133/21 e artigo 40 do
Decreto Municipal n® 11.748/23, para satisfazer integralmente as necessidades administrativas
e atender o interesse publico envolvido, as quantidades envolvidas na futura contratacdo
foram auferidas considerando que as datas propostas para os eventos serdo 20/03/2026 (sexta)
21/03/2026 (sabado) com opcdo de montagem no dia anterior e desmontagem no dia
seguinte.

Dessa forma, levando em consideracdo as informacfes acima, a presente contratagdo devera

compreender os seguintes itens com 0s respectivos quantitativos:

Descricao do Item Modo de Fornecimento Quantidade

1 - Equipes e materiais para brinde DIARIA 1

comemorativo no dia 20/mar.

2 - Buffet completo para jantar no dia 21/mar UN 150~200 (a quantidade
efetiva sera comunicada ap6s

confirmagdes de presenca)

7. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Considerando os critérios técnicos descritos no item 5 (Requisitos da Contratagdo), foi
identificado que, no municipio de Franca, os fornecedores relacionados a seguir atendem as
necessidades da contratacao:

- Bastianini Buffet
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- Energia e Vida Buffet
- Styllus Buffet e Eventos

8. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

A estimativa do valor total da contratacdo para os itens solicitados é de 46.766,66 (quarenta e

seis mil setecentos e sessenta e seis reais e sessenta e seis centavos) conforme levantamento

realizado e descrito a seguir, e documentos anexados ao processo:

ITEM 01 - Equipes e materiais para brinde comemorativo no dia 20/mar

QUANT: 01 DIARIA

EMPRESA VALOR UNIT VALOR TOTAL (01 diéria)
Bastianini Buffet R$1.900,00 R$1.900,00
Preco médio R$1.900,00 R$1.900,00

* valor obtido no orgamento prévio

ITEM 02 - Buffet completo para jantar no dia 21/mar

QUANT: 150~200 convidados (a quantidade efetiva sera informada apds levantamento das

confirmacdes de presenca)

EMPRESA VALOR UNIT VALOR TOTAL
(estimativa de 200 conv.)
Bastianini Buffet R$198,00 R$39.600,00
Energia e Vida Buffet R$265,00 R$53.000,00
Styllus Buffet e Eventos R$210,00 R$42.000,00
Preco medio R$224,33 R$44.866,66

* valor obtido no orgamento prévio

9. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A CONTRATADA devera realizar os servicos, incluso materiais, em consonancia com as

condigdes estipuladas na descricdo do objeto, considerando ainda que a montagem podera ter

inicio no dia anterior a data do evento e desmontagem podera ser ao final ou no dia seguinte

ao evento.
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10. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO
Trata-se de contratagdo Unica, portanto, o objeto a ser contratado possui como caracteristica e
natureza a indivisibilidade, visto que apenas uma empresa para sera responsavel por prestar o

servigo descrito no item.

11. DOS RESULTADOS PRETENDIDOS
Sem prejuizo dos elementos e requisitos indispenséaveis da aquisicdo dos itens ja expostos,
pretende-se a continuidade dos servi¢cos publicos, exigindo-se do(s) fornecedor(es)
contratado(s) o atendimento dos requisitos basicos de economicidade, eficécia, eficiéncia e

melhor aproveitamento dos recursos financeiros e materiais da administracdo Publica.

12. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRAQAO
A presente contratacdo requer por parte da administracdo publica o acompanhamento de
profissional qualificado para analisar, julgar e vistoriar o local contratado, de forma a verificar
que todas as especificagbes técnicas e exigéncias solicitadas foram cumpridas. Este
acompanhamento sera feito pelo Departamento de Eventos do Uni-FACEF.

13. CONTRATACOES CORRELATAS OU INTERDEPENDENTES
N&o estdo previstas outras contratagcdes correlatas vinculadas ao objeto.

14. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

Com o objetivo de atender a preceitos legais e constitucionais que exige do Poder Publico, a
partir de competéncia concorrente entre a Unido, Estados, Municipios e Distrito Federal a
protecdo, manutencdo e preservacdo do meio ambiente, com o combate a poluicdo em
qualquer de suas formas, a presente contratacdo deve manter critérios de sustentabilidade nas
aquisicdes e contratacbes, sendo dever do contratado a atuacdo na execucdo e prestacdo de
servicos publicos de acordo com boas praticas de sustentabilidade.

No entanto, apesar do dever intrinseco imposto aos fornecedores de servicos, bens e produtos

a Administracéo Publica, a presente contratacdo nao vislumbra possiveis impactos ambientais.
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15. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO
Apdbs percorrer pelos elementos obrigatérios do Estudo Técnico Preliminar, atendendo o
Decreto Municipal n® 11.748/23 que regulamenta o artigo 18 § 1° da Lei 14.133/2021, o setor
requisitante, por meio de agente competente para a realizagdo do planejamento das
contratacdes publicas no Uni-FACEF, com base neste Estudo Técnico Preliminar, assim se
manifesta sobre a contratacdo em analise:

DECLARO que:

( X) E VIAVEL a presente contratacao.

() NAO E VIAVEL a presente contratacio, pelas seguintes razdes:

Franca, 04 de marco de 2026.

SHEILA FERNANDES Assinado de forma digital por
SHEILA FERNANDES PIMENTA E
PIMENTAE OLIVEIRA:10141478837

OLIVEIRA:10141478837  Dados: 2026.03.05 13:03:08 -03'00'

Profa. Dra. Sheila Fernandes Pimenta e Oliveira

ssinado de forma digital por
FLAVIO HENRIQUE /I;\LAVI(;}'HSNRIQUE ICDngC);LII\I;)EIRA
DE OLIVEIRA COSTA:10022606637

Dados: 2026.03.05 17:05:20

COSTA:10022606637 300

Profa. Dr. Flavio Henrique de Oliveira Costa
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